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Evento a realizar dia
N.° PESSOAS:

PROPOSTA N.°
DATA:
CONTACTOS:
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ALOJAMENTO

Quarto casal
5 Quartos disponiveis
Preco: 100,00€/quarto

Quarto Twin

2 Quartos disponiveis
Preco: 100,00€/quarto
Quarto Single/quarto
Preco:90,00€

Suite
2 Suites disponiveis
Preco:130,00 €/quarto

Bungalow T2
1 Bungalow disponivel
Preco: 195,00€

Bungalow T1
3 Bungalows disponiveis
Preco: 145€/quarto

Nota: Em caso de reserva da totalidade dos quartos,
desconto de 20%

Inclui: Alojamento, com pequeno almogo, acesso
gratuito ao Amieira Spa (Piscina Interior Climatizada,
Jacuzzi, Ginasio) - Material necessario: touca, fato de
banho ou biquini, WI-FI gratuito, bicicletas e
estacionamento privativo.

O Amieira Spa dispde de Servico de Sauna e de
Massagens sob marcagdo prévia. Para mais
informacgdes e marcagdo de Massagens, podera fazé-lo
pelo numero de telefone 249 877 080 ou pelo e-mail
reservas@casadaamieira.com. Horério de
funcionamento: 08h00 as 20h00.
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Casa da

Amieira

MENU

COCKTAIL DE BOAS VINDAS

QUENTES (Escolha 6 opg¢des entre frios e quentes)
Chamugas

Ovos verdes

Croquetes

Mini-empadas de galinha

Risso6is de camaréo

Coxinhas de galinha

Espetadinha de frango com caril

Enchidos grelhados (chourico e farinheira)
Bolas de morcela com puré de maga
Folhadinhos de alheira

Folhadinhos de queijo e chourico

Pasta de grdo com bacalhau e coentros
Tamaras e bacon

Queijo Brie no forno com frutos secos

FRIOS

Presunto fatiado com broa

Canapé de salméo fumado

Canapé de queijo creme

Mini-tostas com pasta de atum
Mini-tostas com pasta de delicias do mar

Quiche Lorraine
Espetada de Mozarela com tomate e manjericao

Shot de melao
Shot de melancia

BEBIDAS WELCOME DRINK: Aguas,
refrigerante de laranja, cerveja, Martini tinto e
branco, gin ténico (Gordons) e Moscatel
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ALMOCO SERVIDO

SOPAS (Escolha 1 opcéo)

A nossa canja de galinha

Creme de alho francés

Creme de abdbora com gengibre

Creme de grdo com espinafres e queijo parmeséao
Creme de legumes com funcho

PEIXES (Escolha 1 opcéo)
Bacalhau a Amieira com salada mista
Bacalhau folhado com molho de marisco e ratatouille

Lombos de pescada com molho a Portuguesa e batata sauté

Lombos de Bacalhau com broa e alheira (puré de grao e grelos) (1)

Lombo de salméo braseado com ervas e molho de tomate (arroz de ac¢afrao)
Tamboril com camardo e risoto de espumante e coentros (1)

Garoupa com frutos do mar e molho de marisco (1)

Lombos de perca com molho de lim&o (esparregado)

Cherne com crocante de Legumes e Molho de Marisco

CARNES (Escolha 1 op¢ao)

Nacos de vitela estufados com ervas e vinho Madeira

Vazia com pasta de cogumelos em massa folhada (1)

Lombinho de porco com molho mostarda

Bochechas de porco em vinho tinto (1)

Peito de frango recheado com bacon e molho de cogumelos

Perna de pato confitada com arroz de coentros e legumes da horta (curgete, castanhas e cogumelos)
Os nossos rojoes (com morcela, chourigo, batata e gomos de laranja), acompanha com arroz de grelos
Perna de pato confitada com arroz de coentros e legumes da horta (curgete, castanhas e cogumelos)

1) Pratos sujeitos a revisédo de condicdes
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MENU

ALMOCO

SOBREMESAS (Escolha 1 op¢éo)
Semifrio de morango

Semifrio de bolacha

Bolo de chocolate com chantilly
Tarte de maca com gelado de baunilha
Cheesecake

Tiramisu

Bolo de noz com chantilly

Bolo Brigadeiro

Salada de Frutas & Amieira
Espetada de fruta

OFERTA CASA DA AMIEIRA:
Insuflaveis para as criangas
Bolo Comemorativo

Outros Servigos:
- Servigo de vinhos (tinto, branco seleccgédo do hotel — JP Quinta da Bacalhoa), aguas, sumos e refrigerantes
durante a refei¢cao

Precario: Prego por pessoa: Mediante orcamento
0-3 anos: ndo pagantes
4-10 anos: pagantes de 50% do valor

CONDICOES GERAIS

1. Validade da proposta

A proposta € valida para um nimero minimo de convidados
2. Servigos incluidos

Atoalhados (standard).

Decoracgédo das Mesas e dos Buffets (standard).

Bolo Comemorativo (standard).

Impresséo de menus e marcagdo das mesas (standard).
Espaco.

Musica ambiente.

Parque de estacionamento.

Wi-fi gratuito.
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3. Servigos sob consulta:

Servigo de Cabeleireiro e estética;

Tendas ou toldos;

Animacao destinada ao evento (musical, infantil ou outra);

Fotografo;

Photobooth;

Técnico de som e imagem;

Babysitting;

Fogo de artificio;

Decoracgéo extra;

Utilizacéo da sala de jogos;

Outros que ndo estejam mencionados no ponto anterior.

Os Servigos ndo incluidos poderédo ser fornecidos, mediante acordo prévio.
4. Condic6es de Pagamento

30% do valor estimado do evento no ato da adjudicagéo.

Os restantes 70% no dia do evento.

5. Numero final de Convidados

O numero final de convidados devera ser-nos comunicado por escrito até 8 dias antes da data do evento.

6. Outros aspetos relacionados com a realizacédo do evento serdao abordados posteriormente, apés a
adjudicagéo do mesmo.

Amiais de Cima,

Filipe Silva

Direcao

249877 080 | 967 407 267 | geral@casadaamieira.com

AQUI A TRADICAO E A
FUNDEM-SE PARA O SUR
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