
S N A C K S

12:00H - 14:30H | 19:00H – 22:00H

Omelete mista com batata frita

Mixed Omelette with French fries

Prego no pão com batata frita 

Steak Sandwich with French fries

Pica-pau com batata frita e pão 

Sautéed veal strips with pickles, garlic, mustard, French fries and bread

Hamburger em bolo do caco 
150 gr de Hambúrguer com cebola caramelizada, bacon, queijo Cheddar, alface, tomate e batata frita 

Burger in Traditional Portuguese bread from Madeira Island 
150 gr of meat with caramelized onion, bacon, cheddar cheese, lettuce and tomato with French fries

7€

7€

8€

10€

10:30H | 22:00H
Torrada

Toast 

Sandes de fiambre ou queijo com batata chips

Ham or cheese sandwich with chips

Sandes de queijo e fiambre com batata chips

Cheese and ham sandwich with chips

Tosta Mista com batata chips

Mixed Toast with chips

Tábua de queijos (queijos regionais e pão)

Cheese plate (regional cheese and bread)

Tábua de Charcutaria (Presunto, chouriço, morcela, farinheira e pão)

Charcuterie plate (Smoked ham, chorizo, black pudding, smoked sausage and bread)

Preços com IVA incluído

Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for 

inutilizado.

VAT included

Information: Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

No food or drink, including the couvert, can be charged if not requested by the customer or if it is not used

2€

2,5€

3€

4€

8€

9€



E N T R A D A S  
Creme de legumes 

Salada dos Amiais 
Maionese de tomate, alface, queijo fresco, queijo regional, tomate cherry, laranja e redução de vinagre balsâmico.

Camarão ao alho | 8 uni. 

Ameijoas à bulhão pato | 25 uni.

P E I X E  
Bacalhau à Amieira 
Sintonia entre bacalhau, camarão e batata com crosta de broa e coentros

Massada de peixe com camarão

Polvo à Lagareiro

3€

7€

12€

12€

16€

17€

17€

C A R N E
Frango na Púcara
Frango guisado com cebolinha, bacon, tomate e batata.

Caçarola de vitela 
Peito de vitela em estufadinho de legumes com puré de batata e cogumelos

Entrecôte à Amieira 
Entrecôte grelhado com manteiga de ervas, batata crocante e salada

V E G E T A R I A N O

Esparguete Primavera
Com cogumelos Portobello, abóbora, curgete e sementes de girassol

M E N U  I N F A N T I L

Hamburger no prato com ovo e batata 

Bifinho Kids (150 gr) com batata frita e ovo

S O B R E M E S A S  
Mousse de Chocolate

Salada de fruta à Amieira 

Frutas, coulis de frutos vermelhos, amêndoa laminada e gelado.

Cheesecake de morango ou caramelo salgado

Mil folhas de chocolate

Bolo de chocolate 
Com bola de gelado

Gelado (baunilha, chocolate, limão ou morango) 1 Bola

2 Bolas

3 Bolas
Preços com IVA incluído

Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for 

inutilizado.

12€

16€

17€

12€

3€

4,5€

5€

5€

5€

2€

4€

5€

9€

11€



S T A R T E R S
Cream vegetable soup 

Amiais Salad
Tomato mayonnaise, lettuce, fresh cheese, regional cheese, cherry tomato, cucumber, onion, sliced almonds, orange and

balsamic vinegar

Fried shrimp with garlic  | 8 uni.

Clams in Bulhão pato style | 25 uni

F I S H
Codfish in Amieira style
Gratin codfish, shrimps and potatoes with a crust of regional bread and coriander

Pasta with fish and shrimp

Roast Octopus Lagareiro style 
Octopus with baked potatoes and sautéed vegetables

3€

7€

12€

12€

16€

17€

17€

M E A T
Chicken in a clay pot at Alcobaça style
Stewed chicken with chives, bacon, tomato and potatoes

Veal Casserole 
Veal stew with vegetables and sliced potatoes

Entrecôte Steak “Amieira Style” 
Grilled Entrecôte with herbs butter, crispy potatoes and salad

V E G E T A R I A N

Spring Spaghetti
With Portobello mushrooms, pumpkin, courgette and sunflower seeds

K I D S  M E N U

Hamburger on dish with egg and French fries 

Veal steak (150 gr) with egg and French fries

D E S S E R T  
Chocolat Mousse

Fruit salad “Amieira Style” 
Fruits, red fruits coulis, sliced almond and ice cream

Salted Caramel or Strawberry Cheesecake 

Chocolat in a “Mille Feuilles” Crust

Chocolat Cake
With Ice cream scoop

Ice Cream (Lemon, Chocolat, Vanilla or Strawberry)  1 Scoop

2 Scoop

3 Scoop
VAT included

Information: Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

No food or drink, including the couvert, can be charged if not requested by the customer or if it is not used.

12€

16€

17€

12€

3€

4,5€

5€

5€

5€

2€

4€

5€

9€

11€



E N T R É E
Crème de légumes 

Salade d’ Amiais 
Mayonnaise de tomate, laitue, fromage frais, fromage régional, tomate cerise, concombre, oignon, amande, orange et vinaigre 

Balsamique

Crevettes au l'Ail  | 8 uni.

Palourdes Sauté à la Bulhão pato | 25 uni.

P O I S S O N
Morue à la Amieira 
Mix de morue et crevettes, carotte pommes de terre gratinée

Pâte Coquillette aux Poisson avec des Crevettes

Poulpe à la Lagareiro

Poulpe rôti avec des pommes de terre cuites au four et légumes verts sauté

3€

7€

12€

12€

16€

17€

17€

V I A N D E

Ragoût de poulet au pot d'argile d’ Alcobaça
Ragoût de poulet avec des oignon perlé, le lard, la tomate et la pomme de terre

Casserole de Veau
Poitrine de veau avec purée de pommes de terre et champignons

Entrecôte à Amieira 
Entrecôte grillée avec beurre aux herbes, pommes de terre croustillantes et salade

V É G É T A R I E N

Spaghettis de Printemps
Avec champignons portobello, citrouille, courgette et graines de tournesol

M E N U  P O U R  L E S  E N F A N T S

Hamburger avec un œuf frite et des pommes de terre frites

Bifteck Kids (150 gr) avec des frites et œuf frit

D E S S E R T S  
Mousse au Chocolat

Salade de fruits 
Fruits, coulis de fruits rouges, amandes roulées et crème glacée

Cheesecake de Caramel Salé ou fraise 

Mille Feuilles de Chocolat

Gâteau au chocolate
Avec boule de crème glacée

Crème glacée (Vanille, chocolat, citron et fraise)  1 Boule de Glace

2 Boules de Glace

3 Boules de Glace
TVA inclus

Information au consommateur: Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

Aucune produit alimentaire, y compris le couvert, ne peut être facturée s’ile n'est pas demandée par le client.

12€

16€

17€

12€

3€

4,5€

5€

5€

5€

2€

4€

5€

9€

11€



E N T R A D A S
Crema de legumbres

Ensalada dos Amiais 
Mayonesa de tomate, lechuga, queso fresco, queso regional, tomate cherry, pepino, cebolla, almendra laminada, naranja y 

reducción de vinagre balsâmico

Camarones al ajillo| 8 uni.

Almejas estilo Bulhão pato | 25 uni.

P E S C A D O
Bacalau estilo Amieira
Bacalao, camarón y patata com corteza de broa y cilantro

Masada de Pescado con Camarón

Pulpo estilo Lagareiro
Pulpo asado con patatas al horno y vegetales verdes salteados

3€

7€

12€

12€

16€

17€

17€

C A R N E

Pollo en cazuela de barro, estilo Alcobaça
Estofado de pollo con cebolla pequeña, tocino, tomate y patatas

Estofado de ternera
Pecho de ternera en estofado de verduras com puré de patata y setas

Entrecot estilo Amieira
Entrecot a la parrilla com mantequilla de hierbas, patata crujiente y ensalada

V E G E T A R I A N O

Pasta Primavera
Con champiñones Portobello, calabaza, calabacín y semillas de girasol.

M E N U  D E  N I Ñ O S

Hamburguesa en el plato con huevo y patata 

Bistec Kids (150 gr) con patata frita y huevo

P O S T R E S  
Mousse de Chocolate

Ensalada de frutas estilo Amieira
Frutas, coulis de frutos rojos, almendra laminada y helado

Cheesecake de Caramelo Salado o fresa

Mil Hojas de Chocolate 

Torta de chocolate
Con bola de helado

Helado (vainilla, chocolate, limón y fresa) 1 Bola de helado

2 Bolas de helado

3 Bolas de helado
VAT incluído

Informacion: Decreto-Lei n.º 10/2015 de 16 de janeiro (Secção III) Artigo 135.º

Ningún producto alimenticio o bebida, incluido el couvert, puede ser cobrado si no es solicitado por el cliente o por éste es inutilizado.

12€

16€

17€

12€

3€

4,5€

5€

5€

5€

2€

4€

5€

9€

11€


